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ANGELA BATTAGLIERI

@ Via Valeria n.114,Cap.00020,Riofreddo (Rm)
@ Italia +39 3487424109

™ Pec: angela.battaglieri@biologo.onb.it
battaglieriangela@gmail.com

Sesso Femmina Data di Nascita 07/10/1981 Nazionalita Italiana

DIETISTA

DIETISTA presso I'Ospedale San Camillo de Lellis Rieti.

Dietista presso Rsa “Icilio Giorgio Mancini”
Datore di lavoro Sig. Mancini Laura Via Altipiani di Arcinazzo 12 www.rsamancini.it

Responsabile dei Piani Haccp, Valutazione e controllo Nutrizionale,
Coordinatore cucina, stilare menu, vitti personalizzati per patologie

Svolto Servizio presso Il Policlinico Tor Vergata In qualita di Dietista per
I’Azienda L’Innova

Collaborazione con studio medico:
- Studio Medico Arsoli (Rm)
- Centro Eidos Srl Guidonia (Rm)

Consulenza nutrizionale presso L’azienda Unilever per sponsorizzazione
di un prodotto

Tirocini presso:

1’ Azienda San Camillo-Forlanini:

-Ambulatorio di DIETOLOGIA

-Ambulatorio di DIABETOLOGIA

Tirocinio presso il Policlinico Umberto |

-Ambulatorio di Gastroenterologia

-Day Hospital Oncologico

- Dipartamento di Scienze Psichiatriche e Medicina Psicologica
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2013-1999

COMPETENZE PERSONALI

Lingua madre

Inglese

Competenze comunicative

Competenze organizzative
e gestionali

Competenze professionali

Competenze informatiche

Altre competenze

Patente di guida

ULTERIORI INFORMAZIONI

Curriculum Vitae Angela Battaglieri

Abilitazione all’Ordine dei Biologi Universita Tor Vergata
anno2012/13

Laurea in Scienze della Nutrizione Umana Universita Tor Vergata
anno 2011/12 Titolo tesi: “Celiachia — convivere con il proprio
patrimonio genetico- Condizione di vita”

Laurea In Dietistica Universita La Sapienza anno 2003/04 Titolo
tesi: “Ruolo della dietista nella diagnosi e trattamento dell’ Anoressia
Nervosa e dell’ Anoressia Neoplastica”

Diploma D’Istituto Magistrale e Anno Integrativo

I
Italiano
PRODUZIONE
COMPRENSIONE PARLATO SCRITTA
Ascolto Lettura Interazione Produzione
orale
Buono Buono Sufficiente Sufficiente Buona
= Possiedo buone competenze comunicative acquisite durante la mia
esperienza di studio e professionale
Possiedo Buone competenze organizzative e gestionali, Responsabile
presso L’Rsa
= Buona padronanza dei processi di controllo qualita, dei Piani Haccp,
eccellente padronanza nello stilare vitti personalizzati e nella Valutazione
dello Stato Nutrizionale.
= Buona padronanza degli strumenti Microsoft Office
= Stilare Manuali di Controllo per la Sicurezza lgienico Sanitaria. Buona
capacita nel redigere Etichette Nutrizionali
Cat. B Automunita
|




Seminari

Appartenenza a associazioni

Data

Interviste:

Pubblicazioni:

Relatore:

Dati personali
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Effettuati diversi seminari per la formazione del personale addetto ai
lavori in materia di sicurezza alimentare presso la Caserma Macao di
Roma, IPSSEOA “Michelangelo Buonnarroti” Fiuggi

Socio della Societa Italiana di Nutrizione Clinica e Metabolismo
Socio Dell’ Associazione Italiana di Dietetica e Nutrizione Clinica,

Iscritta all’Ordine Nazionale dei Biologi
Iscritta all’Ordine dei Dietisti TSRM PSTRP Roma
Avrticoli per diversi giornali locali

Battaglieri et Al Soluzioni innovative nell’alimentazione per il paziente disfagico
in Rsa “Il Ristoteatro dei sapori” ADI settembre 2017 Vol. 1 N.3 pag.68- 71

Battaglieri et Al “La stimolazione “Yogel”: yoga e gelato come proposta
sperimentale nell’alimentazione, e non solo, del paziente con Alzheimer”
Attualita in Dietetica e Nutrizione Clinica Giugno 2019 Vol.11 N.1 pag. 35-44.
Traduttrice autorizzata IDDSI — INTERNATIONAL DYSPHAGIA
DIET STANDARDISATION 2021

Presso Congresso Nazionale ADI 19-21 Ottobre 2017 Assisi  SOLUZIONI
INNOVATIVE NELL’ALIMENTAZIONE PER PAZIENTI DISFAGICI
IN RSA: IL RISTOTEATRO DEI SAPORI

111 Congresso SINuC 6-8 Giugno 2018 Torino

Esperienze di realizzazione di menu per disfagici seguendo i
saperi e i sapori del territorio.

V Congresso SINuC 27/29 settembre Lecce 2022

Esigenze nutrizionali specifiche: Dieta a consistenza modificata e la dieta
ad alta densita calorica

Partecipazione a convegni in qualita di discente ( a disposizione attestati)

Autorizzo il trattamento dei miei dati personali ai sensi del Decreto Legislativo
30 giugno 2003, n. 196 "Codice in materia di protezione dei dati personali”.

Firma



